


Margherita  : sauce tomate, mozzarella fior di latte,
huile d’olive, parmesan, basilic 

Proscuitto  : sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon blanc, pesto 

Fromagère  : ricotta, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, copeaux de parmesan AOP 24 mois

Regina  : sauce tomate, jambon blanc, champignons
persillés, mozzarella fior di latte

Espagnole : sauce tomate, mozzarella fior di latte,
oignons confits, poivrons grillés, chorizo

Flammekueche : crème, oignons confits, lardons,
mozzarella fior di latte

Verde : sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon
cru, copeaux de parmesan AOP 24 mois, crème
balsamique

Napolitaine : sauce tomate, ail, anchois, basilic, huile
d’olive

Chèvre miel : ricotta, chèvre, mozzarella fior di latte,
basilic, miel

La pizza classique du moment : demander la recette



Burratina  : sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon de parme, roquette, burrata, pesto, copeaux de
parmesan AOP 24 mois, crème balsamique.

Pistacchio : crème de pistache, mozzarella fior di latte,
stracciatella, mortadelle à la pistache, éclats de
pistache, pesto de pistache, basilic.

Tartufo  : crème de truffe, mozarrella fior di latte,
jambon blanc à la truffe, burrata truffée, zeste de
truffe, basilic.

Breda : crème de carotte cumin miel, mozarrella fior di
latte, poivrons et courgettes grillés, oignons confits,
crème balsamique à la mangue, stracciatella.

Championne : sauce tomate jaune, mozzarella fior di
latte, jambon de parme, provolone, confiture de figue,
amandes grillées, mozzarella fior di latte, basilic.

Margherita 2.0 : pesto, mozzarella fior di latte,
stracciatella, tomates cerises confites, confiture d’huile
d’olive, carpaccio de tomates jaunes

Carbonara : crème de parmesan, mozzarella fior di
latte, guanciale, jaune d’oeuf, poivre, pecorino

La pizza gastronomique du moment : 
demander la recette

Maya : ricotta, mozzarella fior di latte, chèvre frais, miel,
confiture de figue, jambon de parme, noisettes


